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Wines by region – Veneto, Italy 

Winemaker Wine Vintage(s) Type Notes 

Terre di San 
Venanzio 

Valdobbiadene Prosecco Sup. Brut DOCG 2014 Prosecco Winner of numerous international awards 

Terre di San 
Venanzio 

Valdobbiadene Prosecco Sup. Extra Dry DOCG 2014 Prosecco Winner of numerous international awards 

Terre di San 
Venanzio 

Valdobbiadene Prosecco Sup. “Millesimato” 
DOCG 

2014 Prosecco Selected prosecco grapes 

Terre di San 
Venanzio 

Rosè Brut “Radegonda” 2014 Sparkling rosé Pinot nero and Moscato grapes. Winner of 
numerous international awards. 

Terre di San 
Venanzio 

Cuvée Extra Brut “Clotario” 2014 Sparkling white Prosecco, Gewurtztraminer and Sauvignon 
grapes 

Terre di San 
Venanzio 

Valdobbiadene Prosecco Sup. DOCG Cartizze 
Brut 

2014 Prosecco Cartizze Cru. Called “one of the best 
proseccos of all time” by Luca Maroni 

Terre di San 
Venanzio 

Valdobbiadene Prosecco Sup. DOCG Cartizze 
Dry 

2014 Prosecco Cartizze Cru 

Terre di San 
Venanzio 

Valdobbiadene Prosecco Sup. Brut DOCG 2014 Prosecco 1.5 L Magnum bottle 

Terre di San 
Venanzio 

Valdobbiadene Prosecco Sup. Extra Dry DOCG 2014 Prosecco 1.5 L Magnum bottle 

Terre di San 
Venanzio 

Valdobbiadene Prosecco Sup. Extra Dry DOCG 2014 Prosecco 3.0 L Jeroboam bottle with metal label in 
wooden case 

Le Bignele Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2010 Red 70% Corvina/Corvinone, 25% Rondinella, 5% 
Molinara. Aged 2 years in oak,. 90+ wine 

Le Bignele Valpolicella Cl. Sup. Ripasso DOC 2010 Red 70% Corvina/Corvinone, 25% Rondinella, 5% 
Molinara. Aged 6 months in oak barrels. 

Le Bignele Valpolicella Classico Superiore DOC 2010 Red 70% Corvina/Corvinone, 25% Rondinella, 5% 
Molinara. Aged 6 months in large oak barrels. 

Le Bignele Rosso Verona “Sulà” IGT 2012 Red 65% Corvina/Corvinone, 30% Rondinella, 5% 
Molinara. No wood 

Le Bignele Recioto della Valpolicella Classico DOCG 2012 Red Passito/raisen wine. 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 


